
DELICATESSEN 
om te delen bij het aperitief of als extra gang

OESTERS per 3 stuks 
NATURE met citroen     12
BLOODY MARY vodka, tomaat en selderij 15

WARME GRUYÈRE-OLIJF-BRIOCHE
FAISSELLE van verse kaas en prei v  9
LIKKEPOT gekruide roompaté du maison  13

BOULES LES HALLES (6) v      14
gefrituurde ‘grand cru’ kaasballetjes,
geroosterde uiencrème en krokantjes van sjalot

CAMEMBERT FLAMBÉ v    13
warme camembert, aan tafel geflambeerd

CANARD & WALDORF (6)    18
filodeeg gevuld met gemarineerde eend, 
slaschuitjes met appel, walnoot en knolselderij

SCAMPI & TARTARE (5)    16
scampikroketjes met tartaar van scampi,
verveine en vanilleolie  

GOUJONETTES A LA NIÇOISE   18
hapjes van gefrituurde schol, tomatenjam,
haricots verts, zwarte olijven en anjovismayonaise

LES OEUFS MAYONNAISE
gekookte en gehalveerde eitjes met:

CANARD (6)      14
maggi-mayonaise, julienne van 
gerookte eendenborst en cress

PRINTEMPS (6)         14
asperge, crème van daslook,
geitenkaas en zuurdesem

BOEUF & ÉCHALOTE (6)    14
geroosterde uienmayonaise, krokant
draadjesvlees, zwarte peper en mosterdkaviaar

CAVIAR (6)          85
30 gram kaviaar met eitjes maggi-mayonaise, 
kaaswafeltjes en zure room

SALADE CÉSAR v
suikersla, biologisch eitje,
parmezaanse kaas, croutons, 
tomaat en caesardressing    21

met ansjovisfilet     21

met getrancheerde kalfshaas    29

LES GARNITURES   7
frites met dijonmayonaise

groene salade met vinaigrette

LES FROMAGES
selectie van 3 kazen   12
selectie van 5 kazen   17

LES DESSERTS
COUPE FRAICHE    12
granny smith sorbet-ijs,
rabarber met moscato d’asti

ETON MESS       12
aardbeien, meringue,
vers slagroom, aarbeiencoulis 
en hangop met rood fruit

FRIANDISES     9,5

MACARON, per stuk   2,5

AFTER EIGHT  (8)    5,5
de enige echte, 
met mintcrème gevulde 
flinterdunne chocolaatjes

AFFOGATO     6,5
bolletje vanille-ijs
overschonken met espresso


