WIN PER GLAS

CAVA BRUT 8,5
MAS Fl BRUT

mousserend alcoholvrij 9,5
CHAMPAGNE

sebastien daviaux extra brut 15,5

VERDEJO ° RUEDA

geurig - fris - fruitig 6,5
CHARDONNAY ° PAYS DOC

vol - romig - eiken 7,5
PICPOUL ° LANGUEDOC

fris - aromatisch - zilt 8
SAUVIGNON BLANC ° BORDEAUX

fris - stuivend - mineraal 8,5

VIOGNIER ° VENTOUX
rond - aromatisch - steenvrucht 9

CHARDONNAY ° BOURGOGNE

rijk - intens - complex 10
MARSANNE ° RHONE
weelderig - rijp - kruidig 11

LANGUEDOC ROSE
licht - kruidig - aardbei 6,5

SYRAH ° PAYS D’OC

zwart fruit - soepel 6,5
PRIMITIVO-NEGROAMARO ° PUGLIA
doorstoofd - pruimen - tabak 7,5
MALBEC ° PAYS D’OC

rijp - kruidig - droppig 8,5
TEMPRANILLO ° RIOJA RESERVA
sappig - vanille - nieuw eiken 10

CHATEAU RAMAFORT 2016
MEDOC, BORDEAUX
klassiek - complex 12

SOMMELIER’S KEUZES

altijd extra wijnen per glas

DELICATESSEN

om te delen of als extra voorgerecht

CAMEMBERT FLAMBE +

warme camembert aan tafel geflambeerd

CHEVRE & TRUFFE (6) v
gefrituurde deegkussentjes

gevuld met paddestoelen, geitenkaas en truffel

PASTISCHIPS +
friszoete aardappelchips met anijs,
créme fraiche en ingelegde mosterdzaadijes

FROMAGE FRAIS v+
verse kaas met gemarineerde sjalotjes,
verse kruiden en mierikswortel

LES OEUFS MAYONNAISE

CANARD (6)

gekookte en gehalveerde eitjes met
maggi-mayonaise, julienne van
gerookte eendenborst en cress

AIL SAUVAGE (6)

gekookte en gehalveerde eitjes met
daslookmayonaise, rivierkreeftstaartjes
en krokantjes van zeewier

KAVIAAR - 30 gram
30 gram kaviaar met eitjes maggi-mayonaise,
kaaswafeltjes en zure room

RILLETTES D’AGNEAU
boterzacht smeersel van lamsbout,
frisse muntsaus en yorkshire pudding

CROQUETTES DE MORUE (6)
kabeljauwkroketjes met rouille

SAUCISSON DE SAVOIE
droge gekruide worst uit de savoie

CANARD & WALDOREF (6)
filodeeg gevuld met gemarineerde eend,
slaschuitjes met appel, walnoot en knolselderij

OESTERS NATURE met citroen, 3 stuks
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