PETITS PLATS

BELLAMI’S BISQUE
langoustinebisque afgemaakt met cognac,
zure room en Hollandse garnaaltjes

MAQUEREAU
gemarineerde makreel, bulgur met dille
komkommer, groene appel en zure room

TARTE TARTIN
taartje met gekarameliseerde vitjes, geitenkaas, tijm
bloedworst bietjes en honing van lokale imker Otje

TARTARE DE TOMATE +
tartaar van tomaat met een gepocheerd eitje
vadouvanschuim en zuurdesemcrouton

SALADE PERIGOURDINE

salade met gerookte eendenborst,

geplukte eend, spekjes en knoflook-dijondressing
als hoofdgerecht met gekonfijte eendenbout

BISTRD PLATS

HACHIS PARMENTIER
ovenschotel met ons klassiek draadijesvlees
aardappelpuree en rode wijnjus

CONFIT DE CANARD

krokant gebakken gekonfijte eendenbout
bietensalade met perzik en rozijntjes

en peterselieaardappeltjes

BOURRIDE

verse vis van de afslag met gepelde gamba’s,
kleine octopus, saffraanbouillon, krieltjes
groene kruiden en citroenaioli met brood

RAVIOLI D’ESPRIT +
pastakussentjes gevuld met ricotta saus van
spinazie, quenelle van gorgozolacréme met walnoot

STEAK AU POIVRE

gebraden biefstuk van runderhaas,

jus met groene peper en cognac
gekonfijte aardappel en groene asperge

SALADE CESAR

suikersla, biologisch eitje, parmezaanse kaas,

croutons, tomaatjes anjovis en caesardressing
met 6 gepelde scampi’s
met geitenkaas in een notenjasje v
met een haasbiefstuk (200gram)
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GARNITUREN ¢,

-frites met hazelnootmayonaise

-suikersla met gekonfijte tomaatjes

LES FROMAGES

selectie van 3 kazen 10

selectie van 5 kazen 15

LES DESSERTS

FRIANDISES

van patissier Spataro 9,5
MACARON, per stuk 2,5
SOUPE BLANCHE 9,5

soep van witte chocolade
met passievrucht, perzik
eiwitschuim

AFFOGATO 5
bolletje vanille-ijs
overschonken met espresso

SABAYON 10,5
sabayon met zomerfruit
en een bolletje vanille-ijs
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